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Ausgangssituation

Vapiano begriindete mit seinem innovativen ,,Fresh Casual Dining“-Konzept eine neue Kategorie in der Systemgastronomie. Sie kombiniert
Elemente aus , Fast Casual” und ,,Casual Dining” und erméglicht ihren Gasten einen hohen Grad an Selbstbestimmung. Qualitat, Frische
und Transparenz sind die Basis des Konzepts. 2016 folgte die gastronomische Lifestylemarke den internationalen Food Trends und
erweiterte sein Angebot um gluten- und laktosefreie Speisen. Motto der Kampagne: ,,So wie du’s am liebsten magst”. Die neu gestaltete
Speisekarte ermoglicht es, Lieblingsgerichte mit dem personlichen Erndhrungsstil zu kombinieren.

Aufgabenstellung

* Ziel war es, die mediale Aufmerksamkeit fiir den Launch der ,,Good Food“-Kampagne zu generieren und besonders hervorzuheben,
dass fiir jedes Bedlirfnis das passende Angebot dabei ist.

*  Unsere Aufgabe bestand darin, eine PR-Strategie flir den Launch zu erarbeiten, um in Folge mediale Aufmerksamkeit fur die ,,Good
Food“-Kampagne zu generieren. Die Zielgruppe galt es dabei breitenwirksam und lber verschiedenste Kanale zu erreichen.
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Umsetzung: 3-stufiger Launch der ,,Good Food“-Kampagne

* Idee: Um den Kampagnen-Launch optimal zu begleiten, setzten wir auf punktuelle
Highlight-Aktivitaten. Die Abfolge wurde strategisch geplant und konzeptioniert.

*  Umsetzung:
1. Kickoff-Presse-Brunch zum Kennen lernen und Verkosten der gluten- und
laktosefreien Speisen
2. Line Extension der Vapiano Ice Cream durch Redaktionstour an einem der
heiBesten Tage 2016
3. Influencer-Kommunikation in den Bundeslandern: Blogger-Kochen in Wien,
Graz und Innsbruck unter dem Motto ,Natale senza glutine” — zu Deutsch:
glutenfreie Weihnachten

* Ergebnis: 135 Clippings, davon 23 in Print, 39 Online, 64 Social Media-Posts und 9

Newsletter-Beitrage
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Berichterstattung

Neue laktose- und glutenfreie Kiiche
Das Vapiano bietet
Pizza fiir Allergiker

stiirke,
Maisstirke und Maismeh]
hergestellt und ist richtig
knusprig.

Der Aufpreis von 1,50
Euro ist gerechtferti
auch wegen der besonde
ren Vorsicht bei der Her-
stellung. Die frein
Pizzawia

sich im Vapiano bis 22 Uhr
einePizza abholen.

Linz. Seit Montag kn-
nen bei Vapiano nahe des
Hauptplatzes Gerichte
erstmals auf Wunsch glu-
ten- undjoder laktosefre
bestellt werden. OSTER-
REICH hat die glutenfreie

Systemgastrbnomie
Small is beautiful

keine Gefahr der Kreuz-
kontamination besteht

> 135 Medienberichte in Print, Online & auf Social Media Plattformen

Pizza getestet. Der ™'

e o, Und Gerichts 10 Allrghr soen neue Glstagrpen
ansprechen.
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pdem Gaumen etwasgeboten. Umn 3,25 Euroerhaltlich.




