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Event: Auer Eisdessert-Verkostung

In Kooperation mit dem Café Landtmann

(AUER®)
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seit 1920
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Wir bringen Kunden zum Jauchzen!

Ausgangssituation

Die Osterreichische Marke Auer zahlt zu den Top-Eiswaffel-Herstellern des Landes
und steht flr beste Waffeln, Geschmack und Tradition. Die Sommersaison zahlt
jahrlich zu den Hohepunkten im Auer Eiswaffel-Kalender. Gerade zu dieser
besonderen Zeit galt es Journalisten und Auer-Fans mit traditionsreichen Rezepten
mit neuartigem Twist zu Uberraschen.

Aufgabenstellung

Die Aufgabe war es, eine Idee zu entwickeln, wie die beiden Attribute Tradition und
Innovation kommuniziert werden konnen sowie die Marke zu einem sommerlichen
Erlebnis zu machen.
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Wir bringen Kunden zum Jauchzen!

Auer Eisdessert-Verkostung

* Idee: Ice, ice Baby! Der Waffelexperte Auer lieR vergangenen Sommer mit
leckeren Eisdesserts in Zusammenarbeit mit einem Meister-Patissier des Café
Landtmann aufhorchen. Rechtzeitig zu den steigenden Temperaturen lud Auer
zum Schaukochen und Verkosten. Vor Ort zeigte der Patissier aulRergewdhnliche
Dessertkreationen mit Eis und nattirlich Auer Waffeln. Es wurde flambiert,
gewalkt und probiert.

*  Umsetzung:

* Ideenentwicklung und Organisation des Kooperationspartners
Event-Organisation der Eisdessert-Verkostung
Presse-Einladungsmanagement und -betreuung vor Ort
Nachbericht sowie Rezept-Versand

* Ergebnis: 15 verkostende Journalisten sowie mehr als 50 Medienberichte.
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