


Ausgangssituation

Die Osterreichische Niederlassung der Schweizer Traditionsmarke Jura ist seit dem Jahr 2012 Kunde von
Himmelhoch. Wir betreuen sowohl die B2C- als auch die B2B-Kommunikationsagenden fiir Jura Osterreich —
von Presseaussendungen, Event-PR, Produkttipps, Samplings, Gewinnspiele mit Medien bis hin zu
Redaktionstouren und Presseveranstaltungen.

Aufgabenstellung & Herausforderungen

Jura legt Wert auf Netzwerk-Events mit Journalisten. Diese sollen die hochwertigen Vollautomaten von
Jura personlich kennenlernen, um den Kern der Schweizer Qualitatsmarke besser verstehen zu kénnen.
Auf Wunsch unseres Kunden wurde nach Corona-bedingter Pause bei Journalistenveranstaltungen im
Herbst 2021 eine Redaktionstour fiir 09.11. & 10.11. in Wien geplant.

Diese stand unter dem Motto ,,Christmas Dinner”, Teil des Programms war die Zubereitung eines
,Christmas Cocktails“ mit Vorfiihrung des Kaffeevollautomaten durch eine Barista von Jura. Kurz vor der
Redaktionstour erhielten wir die Info von Kolleginnen, dass ab November viele Redaktionen wegen

Corona-Verscharfungen keine externen Besucher mehr empfangen diirfen. Die Redaktionstour war damit
hinfallig.




Strategische Umsetzung & MaRRnahmen

Als Reaktion auf diese Information, starten wir einen Rundruf bei den Journalist:innen, um die aktuelle
Lage zu erfragen.

Da keine Redaktionstour moglich war, stand nun die Entwicklung einer praktikablen Alternative im
Vordergrund. Wir informierten den Kunden und prasentierten ihm die Losung: Aus der Redaktionstour
wurde eine Sampling-Tour. Die Zutaten des ,,Christmas Cocktails“ wurden mit dem Rezept in einem
weihnachtlichen Geschenkpaket verpackt. Im beigelegten Brief wurde bereits ein Event im Friihjahr
angekiindigt.

Die Pakete fur Kaffeegenuss wurden bei den Journalist:innen per E-Mail angekiindigt. Weiters wurde der
Rezept-Tipp personalisiert an die Empfanger der Pakete geschickt und nachgefragt, ob sie das Paket
erhalten haben.

Fazit: Obwohl kein personlicher Besuch in den Redaktionen moglich war, konnte die alternative Losung als
Beziehungspflege zu den Journalist:innen umgesetzt werden. Wir erhielten sehr positive Riickmeldungen
auf unsere Sampling-Pakete.

Der angekiindigte Event wurde im Mai 2022 unter dem Motto , Kalter Kaffegenuss - Coole Drinks mit Cold
Brew” als Kaffeeverkostung und Cocktail MasterClass in einer zentralen Bar in Wien umgesetzt.



Beispielclippings
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CLASSY DRINKS MIT WEIHNACHTS-
FLAIR

Orangen, Mandarinen, Zin, Nelken, Vanille... Die winterliche Kiiche halt so
manche geschmackintensive Zutaten bereie, die sich nicht nur in der
Weihnachtsbickerei, sondern auch hinter der Bar sehen - oder schmecken
lassen kinnen. Wir zeigen euch unsere diesjihrigen Lieblingsrezepte fiir
kistliche Drinks, mit denen du zur unschlagharen Gastgeberin wirst

Themen: WEIHNACHTSDRINKS, REZEPTE, LILLET, FEVER TREE, JURA, KAFFEEDRINKS,
GETRANKE MIT AMARETTO, REZEFTE MIT AMARETTO, WEIHNACHTSREZEPTE, GETRANKE
FUR WEIHNACHTEN

Macht sich optisch Lol in elnem Martiniglis: der Amore mio”
QIRA

AMORE MIO

« 45 mi Espresso
« 150 mi Milch
« 40 ml Amaretto-Aromasirup

+ Atssige Schokoladensauce
Zubereitung
Den . Dann den
Amaretto-Aromastrup darber gie@en, cinen fschen Espresso (2.8. aus dem Jura
Kafteevoliutomaten) direkt tn das Glas flieten lassen. Den Milchschaum tn elnem

p etk zubereiten und zum chig in das G gieken. Tipp: Den
Cocs 1 Servieren mit .

looklive.at

TIPP FUR DIE FEIERTAGE

Kostlicher Weihnachtscocktail
mit Kaffeegenuss

Zu Weihnachten gibt es wohl nichts Schoneres, als das Fest der Liebe
zusammen mit der Familie und mit Freunden so richtig zu genieBien.
Passend fiir die iertage hat der
Hersteller Jura den , Amore mio" kreiert: Einen herrlich aromatischen
Christmas Cocktail, der inklusive Kaffeegenuss ein stimmungsvolles

Li g . ein
himmllscher Kaffeemoment beschert. Cheers!

Zutaten fiir 1 Portion:
« 45ml Espresso
« 150 ml Milch
« 40 ml Amaretto-Aromasirup
« Flussige Schokoladensauce
Zubereitung:

1. Den Boden eines Glases mit fidssiger

2. Den Amaretto-Aromasirup dariiber gieBien.

3. Einen frischen Espresso aus dem Jura Kaffeevollautomaten direkt
in das Glas flieBen lassen.

4. Den Milchschaum in einem separaten Gefa zubereiten und zum
Schluss vorsichtig in das Glas gielen.

Tipp

Den Cocktail vor dem Servieren mit Schokoladenraspeln
dekorieren.

krone.at

CHRIST-
MAS
COCK-
TAIL
~AMORE
MIO*.
Sie
mdchten
Coffee-
holics einen himmlischen
Kaffeemoment bescheren?
Wiewar'smit folgendem
Rezeptvon JURA:Firden
+AmoreMio" denBoden ei-
nesGlases mit fliissiger
Schokoladensauce bede-
cken.40mlAmaretto-Aro-
masirup daribergieen. 45
ml frischen Espresso direkt
indasGlasflieBenlassen.
Aus150 ml Milcheinen
Milchschaumzubereiten
undzum Schlussvorsichtig
indas GlasgieBen.NachBe-
liebenmit Schokoladenras-
pelndekaorieren. Cheers!

Cooking

oo sz

st Cockial dmere e B 482

KONKURRENZ FUR DEN ESPRESSO MARTINI

Advents-Cocktail mit
Kaffeegenuss

EncEEnn
Rezept-Tipp fiir Cocktail-Enthusiasten und Coffee-Lovers.

Zweifelsohne wiar der Espresso Martin der Cocktall des Jahres 2021.
Passend fur die hat der

Hersteller den ,Amore mic", einen nicht minder koffeinhaltigen Drink,
kreiert: Einen herrlich aromatischen Christmas Cocktail, der inklusive
Kaffeegenuss:

Zutaten:
(far einen Cocktail)

« 45 ml Espresso

+ 150 mi Milch

« 40 ml Amaretto-Aromasirup
« Flisssige Schokoladensauce

Zubereitung:

1.Den Boden eines Glases mit flissiger bedeck

2. Den Amaretto-Aromasirup dariiber giefien.

3. Einen frischen Espresso aus dem Jura Kaffeevollautomaten direkt in das
Glas flieen lassen.

4. Den Michschaum in einem separaten Gefa8 zubereiten und zum
Schluss vorsichtig in das Glas gieBen.

Tipp: Den Cocktall vor dem Servieren mit Schokoladenraspeln dekorleren.

oe24.at/cooking
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